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La canna da zucchero nasce in
Asia. Il rum si sviluppa nei Caraibi.
Il miele nasce dalle api italiane.
Melliron unisce due mondi lontani
In un'unica bottiglia, un viaggio
che attraversa continenti per
incontrarsi in un solo sorso.
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‘Miele locale e filiera ¢

trollata

A differenza della/ agglon#q rlge dei

competltor utilizza miele prov niente

direttam dalla propria attivita
apistic | produttori locali
_selezi g t’antendo autent|C|ta

Posizionamento premium artigianale
Produzione limitata, attenzione alla
qualita delle materie prime e cura dei
dettagli. | o

Design distintiv
-~ L'etichetta

da zucchero e del rum con la tradizione
agricola -e apistica europea,
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texture dell’alveare, trasformando il,
packaging in un elemento identitario
fortemente legato al mondo delle api:
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Incontro tra due tradizioni millenarie | / : ' , '
Unisce la cultura caraibica della canna

reando
‘una proposta unlé el me '._a’ : /

richiama lat

'quuore che sa di dlstlllato

Grazie a'un processo produttivo |
strutturato, offre maggiore /
complessita aromatica e una

- gradazione alcolica superiore rispetto

al tradizionali Ron Miel.

Una storla a entl%let}"o il prodotto

il miele in'una nuova forma,
un racconto di marca cred' _

dlijmente repllcabllei
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e Cocktail bar premium

e Lounge bar e locali sofisticati

e Chalet, rifugi e locali di montagna

e Degustazioni guidate e tasting experience

e Bartender e mixologist orientati alla mixology
d'autore

Uomini e donne trai 30 e i 55 anni
Appassionati di rum e distillati premium
Consumatori attenti alla qualita e
all'artigianalita

Amanti del food & beverage gourmet

Persone interessate a prodotti autentici e con
una storia da raccontare

Consumatori sensibili a sostenibilita, filiera e
origine delle materie prime










DEGUSTAZIONI




Melliron esalta ogni momento di gusto.

Portiamo in degustazione il nostro miele
in favo, per un'esperienza autentica
e multisensoriale.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI

> @ &

FORMAGGI SALUMI CIOCCOLATO FRUTTA SECCA DOLCI

TRIADE DI DEGUSTAZIONE

GELATI
TIRAMISU
PANNA COTTA
CAFFE ESPRESSO /

SHAKERATO CORRETTO
MELLIRON

TRE PIATTI, TRE ESPERIENZE, UN SOLO PROTAGONISTA: MELLIRON

0
NINA

Platano fritto + avocado + tartare
con Melliron a temperatura ambiente

0
PINTA

Dattero con formaggio e speck
attorno accompagnato da
Melliron ambiente o fresco

O
SANTA MARIA

Gelato o dessert accompagnato
con Melliron caldo
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